Master I 192
2me SEMESTRE



UNIVERSITE ABDELHAMID IBN BADIS DE MOSTAGANEM

FACULTE DES SCIENCES DE LA NATURE ET DE LA VIE

DEPARTEMENT D’AGRONOMIE

EMPLOI DU TEMPS
Année Universitaire : 2019 — 2020 Master 1 : Controle de la Qualité des Aliments
Semestre 02 Salle : 58 1 étage batiment Agronomie
Horaires Dimanche Lundi Mardi Mercredi Jeudi
. . Systeme HACCP de maitrise de la
Organisation et gestion des ., . . . . . .
8h00-9h30 laboratoires qualité dans les industries Informatique Toxicologie alimentaire
M. AIT CHABANE agroalimentaires M. BENKORICHE M. BEKADA
’ M. AIT SAADA
Systeme HACCP d itrise de 1
Organisation et gestion des yS eme. , e.ma1 r1§e e Législation et répression . L . Controéle de la qualité et
. qualité dans les industries Toxicologie alimentaire . . .
9h30-11h00 laboratoires agroalimentaires des fraudes M. BEKADA expertise alimentaire
Mme AIT CHABANE M. AIT SAADA M. KAABS M. BOUDEROUA
D Léwislation cf Technologie de
Anglais scientifique , caisation € I’information et de la
11h00-12h30 M. HAMRELAINE répression des fraudes cati
. M. KAABS communication
M. LARID

13h30-15h00 | Tp Organisation et gestion des

laboratoires

M. BELABBES
15h-16h30

TD Informatique
Mme BENYETTOU

Tragabilité des produits
alimentaires
M. SASSI

TP Controéle de la qualité
et expertise alimentaire
M. KAABS




UNIVERSITE ABDELHAMID IBN BADIS DE MOSTAGANEM
FACULTE DES SCIENCES DE LA NATURE ET DE LA VIE

DEPARTEMENT D’AGRONOMIE

EMPLOI DU TEMPS
Année Universitaire : 2019 — 2020 Master 1 : Biotechnologie Alimentaire
Semestre 2. Salle N°-59 batiment Agronomie
Horaires Dimanche Lundi Mardi Mercredi Jeudi
TD : Traitements
Technologie de T MlcrObIOIOgl? et bio techgologlque§ ct que}hte Controle de qualité et analyses
8h00-9h30 ’information Anglais scientifique fermentation des allmept's (biochimique, des aliments
M. LARID M. HAMRELAINE M. BEKADA nutrrltlognelle et M. BOUDEROUA
hédoniques)
M. KEDDAM
. . . Toxicologie et Sécurité Microbiologie et bio Technologie
Physiologie de la nutrition . . . .
9h30-11h00 Mme YAHIAOUI alimentaire fermentation des produits de la mer
Mme HENNI M. BEKADA Mme BENMAHDI

Traitements technologiques
et qualité des aliments

Technologie du lait et

Technologie du Sucre

Technologie des Viandes

Technologie des fruits et

11h00-12h30 | (biochimique, nutritionnelle dérivés légumes
et }?édoniques) Mme BENMILOUD L L S Y M. SELSELET-ATTOU M. BENABDgELMOUMENE
M. KEDDAM
Technologie des céréales
13h30-15h00 TP M. BENABDELMOUMENE
Microbiologie et
TP TP

15h-16h30

8h00-9h30

Bio-fermentation
Mme BENMAHDI

Controle de qualité
et analyses des aliments
M. KAABS

Elaboration et
transformation des aliments
M. KAABS




Année Universitaire : 2019 — 2020

Semestre 02

DEPARTEMENT D’AGRONOMIE

EMPLOI DU TEMPS

UNIVERSITE ABDELHAMID IBN BADIS DE MOSTAGANEM
FACULTE DES SCIENCES DE LA NATURE ET DE LA VIE

Master 1: Amélioration des Productions Végétales
Salle 57 batiment Agronomie

Horaire Dimanche Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Cultures
Arboricult .
08H 00 - 09H 30 1\2 ‘iﬁ‘ll) J‘ie In-vitro
' Mme. HAMZA H
Culture maraichére
.. . Cultures M. LARBI ABDEREZAK
09H. 30 - 11H 00 Viticulture Statistiques et traitement In-vitro
- informatique Travail personnel
M. TADJA Mme. HAMZA H
M. BOUALEM A e
Statistiques et traitement Culta  he
. . ulture maraichére
EENWD = AL informatique M. LARBI ABDEREZAK
M. BOUALEM A
TP
TP Viticulture
13H 30 - 15H 00 Cult.In.Vitro Anglais TP o .
Mme IDRISSI Mme HAMDOUD Culture maraichére Travail personnel
TP M. LARBI ABDEREZAK
Arboriculture

M.TADJA
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